ENTRANTES/ENSALADAS

COCTEL DE GAMBAS € 8 / € 12*
COCTEL DE LECHUGA VERDE, SALSA BRAVA
GAMBAS PEQUENAS DE ATLANTICA

ARENQUES MARINADAS €6
ENELDO, SALSA DE CURRY Y TOMATES CON PAN

ROLLITO DE PRIMAVERA CASERA € 6
CON SALSA DE SESAME Y CHILI

ENSALADA DE QUESO DE CABRA € 8 / € 12*
CON VERDURAS A LA PLANCHA'Y VINAIGRETTE DE NUEZES

PUDIN DE PESCADO DE BERMUDAS € 8 / € 14*
ORIGINAL DE BEMUDAS, CRUJIENTE
ENSALADA VERDE, SALSA TROPICAL

SALMON CURADO CON ENELDO € 8
SALMON CURADO DE NORUEGO, PEPINOS ENCORTIDOS

CON ENELDO Y SALSA DE MOSTAZA

ENSALADA DE CAESAR € 6
LECHUGA ROMANA CON SALSA CAESAR, BACON Y QUESO PARMESANO

ENSALADA CAESAR CON PECHUGA CAJUN € 8 / € 12*
ENSALADA DE CAESAR CON PECHUGA A LA PLANCHA

SOPAS

YIN Y YANG GAZPACHO € 5
SOPA FRESCA DE VERDURAS

TOM KAH GOONG € 6
SOPA TAILANDESA CON LECHE DE COCO Y CHILI

SOPA DEL DIA € 5

* Tamano segundo plato
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PESCADO

FRUIT DE MER € 11
MEJILLONES Y GAMBAS EN SALSA DE NATA SPAGHETTI
CON AJOS ,MEDIO O PICANTE

SALMON A LA PLANCHA €12
CON PAK CHOY, SALSA DE GINGEMBRE Y ARROZ

CARNE

SOLOMILLO DE BUEY € 18
PURE DE PATATAS, JUDIA FINA, SALSA DE SETAS

CERDO ASADO CRUJIENTE € 15
COL ROJO, MANZANA CARAMELIZADA,PURE DE PATATAS

MAGRET DE PATO “A L’ORANGE” € 15
CON VERDURAS ORIENTAL, PURE DE PATATAS Y SALSA AGRIDULCE

PECHUGA DE POLLO € 14
PECHUGA RELLENO CON QUESO DE BRIE, JAMON SERRANO SALSA DE TOMATE SECO

CARRE DE CORDERO € 18/14
CON PATATAS GRATINADAS, GUISANTES Y SALSA DE ROMERO

POSTRES
TORTA DE CHOCOLATE TEMPRANO € 8

SALSA DE MIEL, HELODO DE VANILLIA
POR FAVOR PERMITEN 10 MIN PREPARACION

CREME BRULEE SABOR DEL DIA € 4

HELADO DE VANILLIA CON FRAMBUESA TEMPRANO € 5
CON LICOR DE COINTREAU

PLATO DE QUESOS VARIADOS €6 /€9
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